
Table Top - Café grains

MACHINE KREA

Pour en savoir plus sur Lavazza Professional : KLIX.FR

La machine KREA est compacte et dotée d’une technologie de pointe pour s’adapter à tous les environnements de travail.
La gamme de cafés Lavazza de qualité supérieure répond aux attentes des amateurs de café les plus exigeants.
L’expérience KREA c’est des recettes inspirées de coffee corner sur votre lieu de travail.

Exclusivité Lavazza Professional : design LAVAZZA avec des stickers exclusifs et une interface 100% LAVAZZA

Caractéristiques principales :  

• Grande capacité : jusqu’à 150 boissons

• 14 recettes incontournables à base de café ou chocolat

• Café grains Lavazza

• Rendu à la tasse de qualité “Barista” 

(groupe grain professionel, chaudière, double espresso)

•  Votre café au choix : court, crème, macchiato, mocaccino

• Au-delà du café : un choix de 2 chocolats, du thé pour compléter 
votre pause 

• Détection Mug (13cm)

• Design exclusif pour Lavazza Professional

• Ecran digital 7’’ full HD

• Interface conviviale et fluide

• Mise en avant de la marque de café Lavazza

• 2 formats de boissons

• Télémétrie (en option)

• Différents moyens de paiement (en option)

• Idéale pour l’autogestion : compacte, trémies accessibles, 
démontage et nettoyage facilités

• Information nutritionnelles affichées à l’écran

Caractéristiques techniques

• Dimensions  : 410(l) x 750 (h) x 564mm (p)

• Poids : 41kg

• Puissance maximum : 1950W

• Branchement eau : Min 0,5 Bar  - Max 8,5 Bar

14 recettes de boissons
(format standard et XL)
Espresso Espresso crème 
Double Espresso Café long
Café latte Cappuccino   
Latte Macchiato Chocolat
Moccacino Thé vert

Trémies Recommandation remplissage
Cafés grains 3,6l =1,2kg  (option réhausse  : 3kg)

Lait en poudre 2l=1,5kg
Chocolat 2l=1kg
Thé 1l=1kg

Capacité / Volumétrie

Modèle : KREA TOUCH


